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Issu de vendanges manuelles de Gamay bien mûr, le Saint-Jean est un vin tendre et délicat, à la fois 
soyeux et tendu. Sur des arômes de mûre et griotte, l’attaque est tout en fruit, il s’épanouit en bouche 
pour finir sur une longue note plus sanguine. C’est un vin que nous avons imaginé et créé pour être au 
plus proche des arômes du raisin, tout en restant sur un équilibre droit et harmonieux. Cet Anjou est un 
vin Nature (vinification sans soufre), l’élevage de 15 mois se fait en amphores sphériques artisanales 
en argile blanc. Il accompagnera les viandes rosées, des fromages fleuris, des jambons secs, tartes aux 
échalotes ou desserts aux griottes.

Made from hand-picked, ripe Gamay grapes, Saint-Jean is a delicate, silky wine. With blackberry and 
morello cherry aromas, it blossoms in the mouth with a long, fruit-filled finish.  We created this wine 
to remain as close as possible to the ripe grape aromas, while ensuring a straight and harmonious 
balance. This Anjou is a natural wine (vinification without sulphur). It is matured for 15 months in 
spherical white clay amphorae. It pairs well with lightly cooked meats, floral cheeses, dry hams, shallot 
tarts or cherry desserts.

SAINT-JEAN
PARADISIO

Rendement : 25 Hl/Ha
Cépage : Gamay 100%
Vinification : Récolte manuelle / Pressu-
rage pneumatique tendre. Non filtré. 
Alcool : 12,50 % vol.
Garde moyenne : 2/3 ans
Température de service : 17 °C

Maximum yield : 25 Hl/Ha 
Varietal : Gamay 100%
Wine-making : Very ripe grapes are hand-
harvested / Slow pneumatic pressing / 
Unfiltered
Alcohol : 12.5% ABV
Ageing potential : 2-3 years 
Serving temperature : 17 °C


